
寒ブリのミキュイと愛知県産かぶのブランマンジェ

越津ねぎと知多ハーブのパルファン

冬野菜のポタージュ 愛知セリのアクセント

下 記 よ り 1 品 を お 選 び く だ さ い

A  .  寒鰆のポワレ春菊のソース

ふきのとうタプナード

B  ．知多ハッピーポークフィレ肉

ゴボウガストリック

季節のデザート

コーヒー 紅茶

※表示価格は消費税・サービス料を含んでおります。

寒ブリのミキュイと愛知県産かぶのブランマンジェ

越津ねぎと知多ハーブのパルファン

冬野菜のポタージュ愛知セリのアクセント

季節のデザート

コーヒー 紅茶

寒鰆のポワレ 春菊のソース

ふきのとうタプナード

知多牛を 2  種類のスタイルでパルマンティエ仕立て

赤ワインソース

2 0 2 5 / 1 / 6～ 2 / 2 8



寒鰆のポワレ 春菊のソース
ふきのとうのタプナードソース

寒ブリのミキュイと愛知県産かぶのブランマン

ジェ 越津ねぎと知多ハーブのパルファン

冬野菜のポタージュ愛知セリのアクセント

季節のデザート

コーヒー 紅茶

※表示価格は消費税・サービス料を含んでおります。

寒ブリのミキュイと愛知県産かぶのブランマンジェ

越津ねぎと知多ハーブのパルファン

冬野菜のポタージュ愛知セリのアクセント

季節のデザート

コーヒー 紅茶

知多ハッピーポークフィレ肉

ゴボウガストリック

2 0 2 5 / 1 / 6～ 2 / 2 8

OASIS ¥4,600

スパークリングワイン（ノンアルコール可）

寒鰆のポワレ 春菊のソース

ふきのとうのタプナードソース

知多牛を 2  種類のスタイルで

パルマンティエ仕立て 赤ワインソース

小菓子 3種



THE TOWER 

2 0 2 5 / 1 / 6～ 2 / 2 8

￥ 8 , 0 0 0



2 0 2 5 / 1 / 6～ 5 / 3 1 ストロベリー アフタヌーンティー

苺とラズベリーのマカロン

ストロベリーとミルクチョコのムース

ピスタチオと苺のムース

バラ香る苺のシュークリーム

ストロベリーショコラタルト

苺とグロゼイユのブラウニー

オレンジとヘーゼルナッツのマンディアン

タイム香る苺とホワイトチョコのパンナコッタ

ミニャルディーズワゴン ～小菓子 2 0種類からお好きなだけ～ ＋¥ 1 , 4 0 0

スパークリングワイン ＋¥ 1 , 0 5 0 ～

￥ 4 , 5 0 0

ワカサギのエスカベッシュ

ドライフルーツとナッツのテリーヌ

金柑と生ハム 岐阜県産蕪のマリネ

オイルサーディンとオリーブのクロスティーニ

ポテトフライ トリュフ風味

愛知県産大根のポタージ
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